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pierwotnej



Podstawy prawne bezpieczenstwa zywnosci

* Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajace ogolne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego

» Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i rady
Z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

« Krajowe - ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie
ZYyWNosci 1 zywienia




Obowiazki przedsiebiorcy
- gwarantowanie bezpieczenstwa zywnosci

v prowadzenie dziatalnosci zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa
Zywnosciowego

v zapewnianie bezpieczenstwa wprowadzanej do obrotu zywnosci - zakaz
wprowadzania do obrotu zywnosci szkodliwéj dla zdrowia

v odpowiedzialnosc za bezpieczenstwo zywnosci, ktorg produkuje,
transportuje, przechowuje lub sprzedaje

v'sledzenie pochodzenia produktow (traceability) - mozliwosc
natychmiastowego ustalenia danych kazdego dostawcy badz odbiorcy



Obowiazki przedsiebiorcy

Zgodnie z generalng zasada zywnosc znajdujaca sie w
obrocie nie moze byc niebezpieczna dla zdrowia i zycia
cztowieka, a odpowiedzialnosc za jej bezpieczenstwo
ponosi przedsiebiorca - producent lub wprowadzajacy do
obrotu.

Wynika to z art. 14 1 17 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002
Z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego




Podstawowe definicje

 ,produkcja podstawowa” - oznacza produkcje uprawe lub
hodowle produktow podstawowych, w tym zbiory, dojenie i
hodowle zwierzat gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze
towiectwo i rybotowsto oraz zbieranie runa lesnego

* ,surowiec” - oznacza produkty produkcji pierwotnej, w tym
produkty ziemi, pochodzace z hodowli, polowan i potowow
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Rozporzadzenie 852/2004 - zywnos¢ pochodzenia roslinnego

y

Zatacznik 1

Produkcja pierwotna
(surowce)

Zatacznik 2

Wszystkie zaktady produkujace, przetwarzajace i
wprowadzajagce do obrotu zywnosé, w tym handel
detaliczny

/pomieszczenia uzywane gtownie jako prywatne domy
mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢
w celu wprowadzania do obrotu - rozdziaty lll oraz V -XII. /

Nie podlega Rozporzadzeniu 852/2004

na wtasny domowy uzytek -
produkcja podstawowa oraz domowe
przygotowywanie, przetwarzanie lub sktadowanie
ZYywnosci
punktéw odbioru oraz garbarni, ktére wchodza w
zakres definicji przedsiebiorstwa sektora
spozywczego jedynie z powodu przetwarzania
surowca do produkcji zelatyny lub kolagenu.

N

Uregulowane na poziomie krajowym

Dostawy bezposrednie dokonywane przez
producenta, matych ilosci surowcéw do
konsumenta koncowego lub lokalnego
zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujacego konsumenta koncowego



Rozporzadzenie 852/2004 - zywnos$¢ pochodzenia roslinnego

Zatacznik 1 Zatacznik 2
REJESTRACJA ZATWIERDZANIE,
Produkcja pierwotna z wyjatkami (np. RHD, ag!'°tury5tyka §
(surowce) tylko rejestracja)

Nie podlega Rozporzadzeniu 852/2004

Uregulowane na poziomie krajowym

na wiasny domowy uzytek -
produkcja podstawowa oraz domowe
przygotowywanie, przetwarzanie lub sktadowanie
ZYywnosci

Dostawy bezposrednie

REJESTRACJA




Procedura rejestracji w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
Podmioty:

» dziatajace na rynku spozywczym prowadzace produkcje pierwotng
> prowadzace dziatalnos¢ w zakresie dostaw bezposrednich
> prowadzace rolniczy handel detaliczny zywnoscig pochodzenia niezwierzecego 9

zobowiagzane sa ztozyc wniosek o wpis do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organow Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej

Podstawa prawna:
- art. 63 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U. z 2020r., poz. 2021 z p6zn. zm.)
-  rozporzagdzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow dokumentow dotyczgcych rejestracji i zatwierdzania

zaktadow rodukwac%ch lub wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z 2007 r. Nr 106, poz. 730 z p6zn. zm.).



Producent na minimum 14 dni przed rozpoczeciem
dziatalnosci sktada wniosek o wpis do rejestru — zat. nr
2 do rozporzadzenia MZ.

Whniosek sktada sie do wtasciwego miejscowo ze wzgledu na
siedzibe zaktadu Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego (jezeli produkcja prowadzona jest w kilku miejscach
na terenie wojewddztwa, wowczas ztozy¢ nalezy odrebne
wnioski, tym bardziej jesli produkcja prowadzona jest na terenie
powiatow roznych wojewddztw).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje
zaswiadczenie o wpisie do rejestru wg. zatgcznika nr 6 do
rozporzadzenia (kontrola na miejscu jest mozliwa, lecz
niekonieczna).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny:

a) dokonuje oceny ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa
wytwarzanych produktow,

b) ujmuje podmiot w rocznych planach kontroli i

pobierania probek. -




Dostawy bezposrednie

» Dostawy bezposrednie, w rozumieniu art. 1 ust. 2 lit. ¢
rozporzgdzenia nr 852/2004

mogg obejmowac produkty produkcji pierwotnej pochodzenia
roslinnego, takie jak: zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby -
uprawne, pochodzgce wytgcznie z wtasnych upraw lub
hodowli producentéw produkcji pierwotnej, niestanowigcych
dziatéw specjalnych produkcji rolnej w rozumieniu przepiséw
o podatku dochodowym od osob fizycznych, oraz pozostate
surowce pochodzgce z dokonywanych osobiscie zbioréw ziot
i runa lesnego.

» Dostawy bezposrednie obejmujg réwniez srodki spozywcze
pochodzgce z produktdéw lub surowcow, o ktérych mowa w
ust. 1, w postaci kiszonej lub suszonej.
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Dostawy bezposrednie

 Dostawy bezposrednie Srodkow spozywczych sg realizowane

bezposrednio przez producentow produkcji pierwotnej, ktorzy
dostarczajg mate ilosci srodkow spozywczych do konsumentéow
finalnych lub do zakiadow detalicznych  zaopatrujgcych
konsumentow finalnych.

e DziatalnoS¢ w ramach dostaw bezposrednich moze bycC
prowadzona na terenie wojewodztwa, w ktérym prowadzona jest
produkcja pierwotna lub na terenie wojewodztw przylegtych.

12



Dostawy bezposrednie

« Podmioty prowadzgce dziatalnos¢ w ramach dostaw bezposrednich
obowigzane sg przestrzegaC wymagan _hlglenlcznﬁch okreslonych
W czesci A zatgcznika | do rozporzadzenia nr 852/2004 w zakresie
odnoszgcym sie do surowcow pochodzenia roslinnego

« Obowiagzki w zakresie prowadzenia dokumentacji, o ktérejomowa w pkt
lll czesci A zatgcznika | do rozporzgdzenia nr 852/2004, obejmuja
wymog udostepniania organowi urzedowej kontroli zywnosci lub
zaktadowi detalicznemu, do ktorego realizowane Sg dostaw
bezposrednie, na ich zgdanie, pisemnych oswiadczen o stosowanyc
srodkach ochrony roslin, wystepowaniu szkodnikéw lub chordb, ktore
mogg zagrozi¢ bezpieczenstwu produktow pochodzenia roslinnego,
oraz innych informacji istotnych ze wzgledu na zdrowie cztowieka.



Dostawy bezposrednie

« Stosowane w ramach dostaw bezposrednich urzadzenia, sprzet,
wyposazenie | narzedzia, ktore sg Ilub moga znalez¢ sie
w bezposrednim kontakcie z zywnoscig, powinny byc:

e 1) czyszczone i dezynfekowane, z czestotliwoscig niezbedng dla
zapewnienia bezpieczenstwa srodkoéw spozywczych

«2) w stanie technicznym i higienicznym niewptywajgcym
negatywnie na spetnianie wymagan zdrowotnych zywnosci

14



Rolniczy handel detaliczny 15

* rolniczy handel detaliczny - handel detaliczny w rozumieniu
art. 3 ust. 7 rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy na:

 a) produkcji zywnosci zawierajacej co najmniej jeden sktadnik
pochodzacy w catosci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu
podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym oraz

« b) zbywaniu zywnosci, o ktorej mowa w lit. a, konsumentowi
finalnemu, o ktorym mowa w art. 3 ust. 18 rozporzadzenia
nr 178/2002, lub zaktadom prowadzacym handel detaliczny
Z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego S e—



Rolniczy handel detaliczny

* Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:

1) nie moga stanowic zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i wptywac niekorzystnie na
zdrowie publiczne

2) podlegaja urzedowej kontroli w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
przeprowadzanej odpowiednio przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
albo Inspekcji Weterynaryjnej

3) sa prowadzone zgodnie z przepisami prawa zywnosciowego, w szczegolnosci
rozporzadzenia nr 178/2002 i rozporzadzenia nr 852/2004 oraz przepisami Unii
Europejskiej wydanymi w trybie tych rozporzadzen
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Rolniczy handel detaliczny

 Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego:

1) do zaktadow prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla
konsumenta finalnego:

« a) odbywa sie wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, z tym ze
w przypadku zywnosci bedacej produktem pochodzenia zwierzecego oraz
ZYWNOSCi zaWIQraJace& jednoczesnie  srodki  spozywcze  pochodzenia
niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego - wytacznie na obszarze
wojewodztwa, w ktorym ma miejsce prowadzenie produkcji tej zywnosci
w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarach powiatow lub miast
stanowiacych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewodztwa, sasiadujacych z
tym wojewodztwem

« b) podlega limitom ilosciowym dostosowanym do potrzeb konsumentow
finalnych,

. c% jest dokumentowane w sposob umozliwiajacy okreslenie ilosci zywnosci
zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego



Rolniczy handel detaliczny 18

 Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego:

* nie moze byc dokonywane z udziatem posrednika,

chyba ze zbywanie tej zywnosci odbywa sie podczas wystaw, festynow,
targow lub ~ kiermaszy, or%amzqwanych. w celu promocji zywnosci,
a posrednik zbywa konsumentom finalnym zywnosc:

a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu
detalicznego

b) wa)erukowanq przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel
detaliczny na obszarze powiatu, w ktorym posrednik ten prowadzi
produkcjé zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na
obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem



ROZPORZADZENIE 852/2004 - ogoélne wymagania higieniczne

ZALACZNIK | |[PRODUKCJA PODSTAWOWA/PIERWOTNA
ZALACZNIK Il |OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

z wyjatkiem przypadkow gdy ma zastosowanie zatacznik |
OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH
ROZDZIALE Ill)

SZCZEG()LNE WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUJE, PODDAJE OBROBCE

(INNYCH NIZ WYMIENIONE W

LUB PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (nie dotyczy obiektéw wymienionych w rozdziale IIl)

SV DyATNETWYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH 1/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK DUZE NAMIOTY,
STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE
DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA
DO OBROTU, | AUTOMATOW ULICZNYCH

{oyAnyATN SN/ TRANSPORT

Rozdziaty V - XIl maja zastosowanie do wszystkich etapéw produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci

NGNS WYMAGANIA DLA SPRZETU
Gy yA7N Y71 ODPADY ZYWNOSCIOWE
ey oyATN Y11l ZAOPATRZENIE W WODE
DGy AV HIGIENA OSOBISTA

D er Dy ATN S PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW

SPOZYWCZYCH

oy DyAJN® T OBROBKA CIEPLNA
oyAnyAl e (IISZKOLENIE




Produkcja podstawowa/pierwotna zywnosci

pochodzenia roslinnego 20

e Przedsiebiorstwa sektora spozywczego prowadzace produkcje
podstawowa oraz te powiazane dziatania*, ktore sa wymienione 'w
zataczniku I, postepuja zgodnie z ogolnymi przepisami dotyczacymi
higieny ustanowionymi w Czesci A ~zatacznika | (oraz ze wszelkimi
szc8z§ %n OrR; wymaganiami przewidzianymi w rozporzadzeniu (WE)
nr

1

* Dziatania powigzane produkcji pierwotnej :

- transport, sktadowanie i obrobka surowca (produktow pierwotnych
w miejscu produkcji, pod warunkiem, ze nie zmienia to znaczenia ich
charakteru)

- w przypadku produktow pochodzenia roslinnego - transport w celu
dostawy surowcow. (produktow podstawowych), ktorych charakter nie
zostat znacznie zmieniony, z miejsca produkcji do zaktadu




Producja podstawowa/pierwotna - zat. 1 A
rozp. 852/2004

» podmioty maja zapewniC, ze surowce sa chronione przed
Zanieczyszczeniem, uwzgledmajqc kazde przetwarzanie, ktore te
surowce beda koleJno przechodzic

« podmioty maja przestrzegac przepisow prawnych dotyczacych :

zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawozow,
weterynaryjnych produktow leczmczych srodkow ochrony roélin
i biocydow oraz sktadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania
odpadow, zdrowia zwierzat i ich dobrostanu oraz zdrowia roslin,
ktore maja wptyw na zdrowie ludzkie

21



Produkcja podstawowa/pierwotna - zat. 1
rozp. 852/2004

« Podmioty produkujace lub zbierajace produkty roslinne podejmuja
odpowiednie dziatania, wedtug potrzeb w celu :

- utrzymania czystosci oraz w miare potrzeby dezynfekowanie, we wtasciwy
sposob obiektow, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn czy pojazdow

- zapewnienia, w miare potrzeby, higienicznych warunkow produkcji, transportu i
sktadowania produktow roslinnych

- uzywania wody pitnej, lub czystej wody, w kazdym przypadku, gdy jest to
niezbedne do zapobiezenia zanieczyszczeniu

- zapewnienia, ze personel przetwarzajacy srodki spozywcze jest dobrego
zdrowia i przechodzi szkolenie nt. ryzyka zdrowotnego
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Produkcja podstawowa/pierwotna - zat. 1
rozp. 852/2004

- Zapobiegania, aby zwierzeta lub szkodniki nie spowodowaty zanieczyszczenia

- sktadowania i przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecznych, w taki
sposob, aby zapobiegac zanieczyszczeniu

- uwzgledniania wynikow wszelkich wtasciwych analiz przeprowadzonych na

probkach pobranych od roslin lub innych probkach, ktore sg istotne dla zdrowia
ludzkiego

- w celu wtasciwego uzywania srodkow ochrony roslin i biocydow, zgodnie z
wymogami odnosnie ustawodawstwa

Podmioty podejmuja wtasciwe czynnosci zaradcze, gdy zostaja powiadomione o
problemach wykrytych podczas urzedowych kontroli ZYWNOSCi

23



Produkcja podstawowa/pierwotna - zat. 1 24
rozp. 852/2004

Podmioty prowadza i przechowuja we wtasciwy sposob oraz przez wtasciwy okres
dokumentacje odnoszacq sie do dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen:

- dokumentacja proporcjonalna do charakteru i rozmiaru dziatalnosci

- udostepniana organom urzedowej kontroli zywnosci oraz na wniosek innych
podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym

Dokumentacja ma dotyczyc:
- wszelkiego uzycia srodkow ochrony roslin i biocydow

- wszelkiego wystepowania szkodnikow lub chorob, ktore moga zagrozic
bezpieczenstwu produktow pochodzenia roslinnego

- w%njkéw wszelkich analiz przeprowadzonych na probkach pobranych od roslin
lub innych probkach, istothych ze wzgledu na zdrowie ludzkie



Wskazowki KE jak przestrzegac wymagan w zakresie
produkcji pierwotnej swiezych owocow i warzyw

« Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych
ogramczama ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych
OWOCOW i warzyw na etapie produkcji podstawowej poprzez

przestrzeganie zasad higieny - Dziennik Urzedowy Unii
Europejskiej (2017/C 163/01)
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Gtowne czynniki ryzyka mikrobiologicznego
dotyczace patogenow w swiezych owocach i
warzywach, okreslone przez EFSA

- Chow zwierzgt

- Warunki pogodowe
(np. ulewne deszcze
i powodzie)

- Dostep do
obszarow uprawy
OWOCOW i warzyw

- Kontakt ze

Zwierzetami

domowymi,
szkodnikami, lub
dzikg fauna i flora

- Wykorzystyvwanie
zanieczyszczonej
wody na potrzeby

rolnictwa do
nawadniania lub do
stosowania
pestycydow i
srodkow
grzybobdjczych

- Wykorzystywanie
nieoczyszczonych,/
niewystarczajgco
oczyszczonych
organicznych
polepszaczy gleby:
obornika/kompostu

- Zanurzenie w
wodzie

5. Warunki
Higiena i stan higieniczne w
zdrowia zakiadach
pracownikow produkcji

podstawowej

- Zanieczyszczenie przez pracownikow
zajmujgcych sie zywnoscig lub za
posrednictwem urzadzen, podczas zbiorow
lub po zbiorach na terenie gospodarstwa

ZANIECZYSZCZENIE KRZYZOWE

PRODUKTY ‘
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Kontrola czynnikow srodowiskowych i
lokalizacja obszaru uprawy

Rozp. (WE) nr 852/2004, * ocena wczesniejszego sposobu uzytkowania obszaru
zatacznik | czesc A: produkcji podstawowej lub obszarow sasiednich lub
dziatalnosc przemystowa na terenach sasiadujacych
np. opinia specjalisty z zakresu agronomii, badanie
probek gleby

« pkt I.2 - ochrona surowcow
przed zanieczyszczeniem

' E;(tr|(|)z3€:.]ltwa)r0dklj)l?gl'10la e usuwanie nieczystosci i odpadow oraz usuwanie
o%lstawowep : ow1J o chwastow, resztek roslin lub trawy w bezposrednim
gzmtamach Py sq51edztw1e wszelkich budynkow lub konstrukcji
zabezpieczajacych, ktore moga stanowic czynnik

« pkt Il.5 lit. e) - wabiacy, miejsce rozmnazania lub schronienie dla
zapobieganie, aby zwierzeta agrofagow
lub szkodniki spowodowaty
Zanieczyszczenie
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Kontrola czynnikow srodowiskowych i

lokalizacja obszaru uprawy 28

Rozp. (WE) nr 852/2004, zatacznik |  + odstraszanie zwierzat od obszaru
czesc A: produkcji, np. urzadzenia
emitujace dzwieki, putapki

» pkt II.2 - ochrona surowcow przed mechaniczne, taémy odblaskowe

Zanieczyszczeniem

« Pkt I1.3 lit. a) - kontrola zagrozen
w produkcji podstawowej i
powigzanych dziataniach

* w przypadku powodzi - produkty
zalane w okresie bezposrednio
poprzedzajqcym zbior (< 2 tyg.)
nie powmny byc przeznaczone do

* pkt 1.5 lit. e) - zapobieganie, aby spozycia na surowo; jesli
zwierzeta lub szkodniki . przeznaczone do przetwérstwa
spowodowaty zanieczyszczenie indywidualna ocena ryzyka



Kontrola nawozow (organicznych) 29

nalezy opracowac plan gospodarowania
obornikiem (gdzie 1 kiedy mozna stosowac)

 pkt Il.2 - ochrona surowcow przed nawozy organiczne nalezy doktadnie
Zahieczyszczeniem wymieszac z glebg

« Pkt Il.3 lit. a) - kontrola zagrozen w unikac obrobki i sktadowania nawozow

Ec.)zp. (WE) nr 852/2004, zatacznik | czesc

produkcji Rodstawowej i powigzanych organicznych w poblizu obszarow uprawy
dziataniac swiezych owocow i warzyw

 pkt II.5 lit. f) - sktadowanie i .  odstep czasu miedzy zastosowaniem
przetwarzania odpadow i substancji nieprzetworzonego lub czesciowo
niebezpiecznych w taki sposob, aby przetworzonego obornika (ub innych _
ZzapobiegacC zanieczyszczeniu nawozow organicznych na glebe a sadzeniem

i zbiorem swiezych owocow i warzyw
s%ozywan ch na surowo powinien wynosic
120 dni, chociaz za okres minimalny uznaje
sie 60 dni



Kontrola wody do produkcji podstawowej i
dziatan powigzanych

Rozp. (WE) nr 852/2004,
zatgcznik [ czesc A:

Pkt II.3 lit. a) - kontrola
zagrozen w produkcji
podstawowej i .
powiagzanych dziataniach

 pkt II.5 lit. ¢) - uzywanie
wody pitnej, lub czyste]j
wody, w kazdym
przypadku édy jest to
niezbedne do
zapobiezenia
Zanieczyszczeniu

* nalezy przeprowadzic ocene ryzyka, biorac

pod uwage zrodto i planowane wykorzystanie
wody, aby ustalic przydatnosc wody do
uzytkowania, {)ej d]akosc m1krob1olo%1cznq1
czestotliwosc badania (lzataczmk Il do
wytycznych), w tym celu nalezy:

 okreslic czynnosci do ktorych uzywa sie wody

na potrzeby rolnictwa

« zidentyfikowac dostepne zrodta wody
 ocenic czy mozliwe jest zanieczyszczenie

jadalnych czesci produktow poprzez wode
(zatacznik II)
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Kontrola wody do produkcji podstawowej i

dziatan powigzanych 31

Rozp. (WE) nr 852/2004  zwierzeta gospodarskie nie powinny miec
zatacznik |) czesé A: . dostepu do zrorc]jel wody oraz instalacji
« Pkt Il.3 lit. a) - kontrola pompowmczyc . .
zagrozen w produkcji * nalezy przeprowadzac analizy , ,
podstawowe] i mikrobiologiczne potencjalnych zrodet wody w
powiazanych dziataniach celu ustalenia przydatnosci zrodet wody do
, ) , wykorzystania na potrzeby rolnictwa
« pkt Il.5 lit. ¢) - uzywanie . : . :
wody pitnej, lub czystej » nalezy wykonywac okresowe inspekcje
wody, w kazdym przypadku wyglatdu 1 zapachu w celu wykrycia
gdy jest to niezbedne do ewentualnego zanieczyszczenia. W przypadku
Zapobiezenia zmiany cech wizualnych/zapachowych nalezy

zanieczyszczeniu pobrac probki do analizy kontrolnej



Higiena i stan zdrowia pracownikow rolnych 32

Rozp. (WE) nr * w stosownych przypadkach pracownicy
852/2004, zatacznik powinni nosic odpowiednia odziez ochronng
| czes$c A: i obuwie ochronne, rekawice nalezy czesto
wymieniac (Jednorazowe) lub czyscic
* pkt l1.5 lit. c) - (wielorazowe)
personel jest
dobrego zdrowia i » Pracownicy, ktorzy maja bezposredni
przechodzi kontakt ze swiezymi owocami i warzywami,
szkolenie na temat powinni utrzymywac wysoki poziom hlgleny
ryzyka osobistej (mycie rak)

zdrowotnego




Higiena i stan zdrowia pracownikow rolnych 33

Rozp. (WE) nr - zakazane: palenie, kichanie lub kastanie na
852/2004, zatacznik swieze produkty
| czesc A: » kazda osoba chora powinna niezwtocznie zgtosic¢
 pkt II.5 lit. ¢) - chorobe lub symptomy choroby
personel jest producentowi/przetozonemu i nie moze pracowac
dobrego zdrowia i na stanowisku wymagajacym kontaktu ze
przechodzi swiezymi owocami lub warzywami
szkolenie na + toalety powinny znajdowac sie w poblizu pol i

temat ryzyka



Higiena i stan zdrowia pracownikow rolnych

Rozp. (WE) nr
852/2004, zatacznik |
czesC A:

« pkt 1.5 lit. c) -
personel jest
dobrego zdrowia i
przechodzi
szkolenie na temat
ryzyka zdrowotnego

toalety powinny byc wtasciwie zaprojektowane, aby
zapewnic higieniczne usuwanie sciekow i unikngc =~
zanieczyszczenia obszarow uprawy, swiezych owocow i
warzyw lub srodkow produkcji rolnej

wyposazone w odpowiednie urzadzenia do higienicznego
mycia rak

utrzymywane w dobrym stanie sanitarnym i technicznym
nalezy zapewniac dostep do biezacej wody pitnej, mydta
i jednorazowych recznikow papierowych

przenosnych ustepow nje nalezy czysci¢ na obszarach
uprawy swiezych owocow i warzyw lub w poblizu zrodet
wody do nawadniania
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Higiena i stan zdrowia pracownikow rolnych

Rozp. (WE) nr « szkolenie powinno obejmowac odpowiednie

852/2004, zatacznik | procedury mycia i osuszania rak, korzystania

czesC A: Z toalety

e pkt I1.5 lit. c) - « skaleczenia i rany na rekach nalezy przykryc
personel jest odpowiednim opatrunkiem wodoodpornym

dobrego zdrowia i
przechodzi szkolenie
na temat ryzyka
zdrowotnego
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Warunki higieniczne w gospodarstwie

Rozp. (WE) nr 852/2004, zatacznik | czesc A:

pkt 11.5 lit. a) - utrzymanie w czystosci ,
obiektow, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn,
pojazdow

pkt II.5 lit. b) - zapewnienie, w miare ”
otrzeby, higienicznych warunkow produkciji,
ransportu i przechowywania, oraz czystosci,
produktow roslinnych

pkt 1.5 lit. f) - sktadowanie i przetwarzania
odpadow i substancji njebezpiecznych w taki
sposob, aby zapobiegac zanieczyszczeniu

producenci powinni unikac stawiania pojemnikow
na zebrane produkty bezposrednio na glebie
podczas zbioru lub po nim i przed zatadowaniem
na pojazd transportowy. Powinni takze unikac
stosowania pojemnikow, ktore maja bezposredni
kontakt ze swiezymi produktami, do, celow
innych niz przechowywanie produktow

zapakowane produkty przeznaczone do
bezposredniego spozycia nalezy poprawnie
oznakowac i przechowywac.

w miare potrzeby nalezy ustalic odpowiednig do
przechowywanie temperature i wilgotnosc
wzgledng

strefy sktadowania powinny byc czyste i
odpowiednie dla kazdego rodzaju sktadowanego
produktu. Zebrane produkty nie mpgq,la)(c .
sktadowane razem z potencjalnymi zrodtami
zanieczyszczenia, takim jak zwierzeta, produkty
chemiczne itp
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Warunki higieniczne w gospodarstwie 37

Rozp, (WE) nr 852/2004, zatacznik |
czesC A:

pkt 11.5 lit. a) - utrzymanie w
czystosci obiektow, wyposazenia,
pojemnikow, skrzyn, pojazdow

pkt 11.5 lit. b) - zapewnienie, w
miare potrzeby, higienicznych
warunkow produkcji, transportu i
przechowywania, oraz czystosci,
produktow roslinnych

pkt 11.5 lit. f) - sktadowanie i .
przetwarzania odpadow i substancji
niebezpiecznych w taki sposob, aby
Zapobiegac zanieczyszczeniu

produkty nalezy chronic od stonca, deszczu,
agrofagow i innych zwierzat

zebrane produkty powinny,b)&c_' jak najszybciej
przeniesione do strefy obrobki i pakowania

produkty nalezy umiescic w skrzynkach lub
innych pojemnikach nadajacych sie do
przechowywania zywnosci

zebrane produkty nie moga byc sktadowane
razem z potencjalnymi zrodtami
zanieczyszczenia, takim jak zwierzeta,
produkty chemiczne itp.



Warunki higieniczne w gospodarstwie 38

Rozp, (WE) nr 852/2004, zatacznik |
czesC A:

pkt 11.5 lit. a) - utrzymanie w
czystosci obiektow, wyposazenia,
pojemnikow, skrzyn, pojazdow

pkt 11.5 lit. b) - zapewnienie, w
miare potrzeby, higienicznych
warunkow procfukcp, transportu i
przechowywania, oraz czystosci,
produktow roslinnych

pkt 11.5 lit. f) - sktadowanie i .
przetwarzania odpadow i substancji
niebezpiecznych w taki sposob, aby
Zapobiegac zanieczyszczeniu

pojazdy do transportu powinny byc czyste:
swiezych owocow i warzyw nié mozna", | .
transportowac razem z potencjalnymi zrodtami
zanieczyszczenia, takim jak zwierzeta,
produkty chemiczne itp.

swieze owoce i warzywa hienadajace sie do
spozycia przez ludzi nalezy oddzielic przed
rozpoczeciem sktadowania lub transportu

skrzynki lub inne pojemniki do transportu
swiezych owocow i warzyw nalezy regularnie
czyscic

nalezy zapewnic odpowiednie systemy i
urzadzenia do odprowadzania i usuwania
odpadow



Prowadzenie dokumentacji 39

Rozp,

’&WE) nr 852/2004, zatacznik |  « szczegotowa dokumentacja
czesC A:

umozliwiajaca zidentyfikowanie kazdego
dostawcy produktu majacego udziat w

* pkt lll.7 - prowadzenie i . tancuchu dostaw produkcji podstawowej
g(r)ztegggzve%vxgaz?la%%okumentaCJ1 przechowywana przez co najmniej 3 lata
podyej.mqwanych w celu kontroli « dokumentowanie dziatan w odniesieniu
Zagrozen we wiasciwy sposob do: wody uzywanej do nawadniania,
oraz przez wtasciwy okres stosowania srodkow ochrony roslcljn i

, : _ : nawozow, mycia zywnosci i'urzadzen,
Bgﬁlﬂ'r'ﬁg.fﬂ%ca?wczékr%rsf?g%%ﬁe?‘e higieny osob¥stej; nawozow organicznych;
biocydow wg/stepowania 0 paldow; IPerso.nelu - szkoler](le Eerspnelu

2 ; . w celu wykazania, ze jego cztonkowie s
szkodnikow [ub chorab, wynikow éwiadomlyzagroze’r'\ Jes gt

analiz



Procedury wycofania

Rozp. (WE) nr 178/2002:

« art. 14 - wymagania w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

 art. 18 - identyfikowalnosc

 art. 19 - wycofywanie produktow .
niezgodnych z wymaganiami w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

40

 plan wycofywania/zwrotu zywnosci obejmuje

zestaw dokumentow/materiatow pomocniczych,
ktore maja utatwic usuniecie zywnosci z rynku
oraz przekazanie wtasciwych informacji,
przedsiebiorstwom, konsumentom i wtasciwym
organom

producenci powinni dopilnowac, by zwrocona
Zywnosc nie byta wprowadzana do obrotu innymi
kanatami

w przypadku wystapienia ggniska choroby
przenoszonej przez zywnosc, ktorego zrodtem sa
swieze owoce i warzywa, prowadzenie |
dokumentacji dotyczacej produkcji i dziatan
powigzanych, takich jak'pakowanie i transport,
moze pomoc W identyfikacji zrodta zakazenia w
tancuchu zywnosciowym i utatwic zwrot produktu



Produkcja zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych
» Zatgcznik Il, rozdziat Il

wymagania dot. tzw. pomieszczen uzywanych gtownie jako prywatne domy mieszkalne,
ale gdzie reqularnie przygotowuije sie zywnos¢ w celu wprowadzania do obrotu

powyzsze przepisy dotyczg rowniez rolnikow, ktorzy wykorzystujg prywatne domy
mieszkalne do przetworstwa owocow, warzyw, zboz pochodzgcych z wtasnych upraw
(pola, ogrodu) w celu ich sprzedazy
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Produkcja zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach
domowych z wykorzystaniem surowcow roSlinnych z wtasnych upraw 47

« Utatwienia - zostaty opracowane:

s ., Wytyczne Dobrej Praktyki Higienicznej | Produkcyjnej przy
produkcji zywnoS$ci niezwierzecego Ww warunkach domowych
Z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw”

» Dostep do Wytycznych :
 Strona Gtownego Inspektora Sanitarnego




Produkcja zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach 43
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Warunki domowe - mozliwosC wytworzenia takiej ilosci zywnosci,
ktorg mozna wyprodukowac z zachowaniem zasad bezpieczenstwa
zywnosci | higieny w kuchni domowej z wykorzystaniem sprzetu
gospodarstwa domowego

Dot. produkcji zywnosci, ktora stanowi potencjalnie niskie ryzyko
zagrozenia dla zdrowia (tj. mate ryzyko rozwoju drobnoustrojow
chorobotworczych - produkty poddane obrobce cieplngj,
tj. np. gotowaniu lub pasteryzacji bgdz tyndalizacji)



Produkcja zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach 44
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Kwestie wymagan higienicznych nalezy rozpatrywac indywidualnie
biorgc pod uwage istniejgce warunki majgc na uwadze, ze:

- nie kazdy rodzaj zywnosci ze wzgledu na ryzyko, jakie ze sobg
niesie, moze byc wytwarzany w typowych warunkach domowych,

-nie kazde warunki domowe pozwalajg na wytworzenie kazdego
rodzaju srodkow spozywczych

INDYWIDUALNE PODEJSCIE



Produkcja zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach 45
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Przyktady zywnosci o potencjalnie niskim ryzyku zagrozenia dla zdrowia:

« przetwory z owocow, przetwory z warzyw (dzemy, soki, marmolady,
powidta, kompoty - poddane obrébce termicznej)

« koncentraty spozywcze (koncentraty warzywne)

« produkty marynowane

« przetwory zbozowe (maki, kasze, ptatki, otreby i inne)

* pieczywo, pieczywo cukiernicze

* ciasta, ciastka

* przyprawy

« gotowe positki (potrawy) nierniesne (pierogi, kopytka i kluski slgskie,
knedle z owocami, placki ziemniaczane, inne)




Przyktady zagrozen, ktore dotyczg produkcji zywnosci w warunkach 46
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

« Chemiczne - mykotoksyny (toksyny grzybowe atakujgce zboza i przetwory
zbozowe w wyniku gtownie przetrzymywania zboza i jego przetworow
w nieprawidtowych warunkach), metale ciezkie, srodki ochrony roslin,

nawozy sztuczne, pozostatosci srodkow myjgcych, zanieczyszczenia
pochodzgce z opakowan

* Fizyczne - ciata obce, szkto metal, drewno, piasek (przypadkowe,
np. wtos, bizuteria)



Przyktady zagrozen, ktore
dotyczg produkciji
zywnosci w warunkach
domowych z

wykorzystaniem
surowcow roslinnych z
wtasnych upraw




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci
niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z wykorzystaniem 4 8
surowcow roslinnych z wiasnych upraw

Obowigzek opracowania receptury, ktéra powinna obejmowac:

» Wykaz sktadnikow uzytych do produkcji

» Opis procesu (sposob przygotowania produktu, w tym czas i temperature obrobki cieplnej np. etapu
pasteryzacji sokow)

» Rodzaj opakowania
Wskazanie parametrow krytycznych, ktére winny by¢ monitorowane, np. czas pasteryzaciji,

temperatura w chtodziarce (metody postepowania, gdy parametr krytyczn y nie zostanie spetniony np.
gdy nastgpi awaria chtodziarki)

» Warunki przechowywania surowcow, gotowych wyrobow

» Sposob znakowania gotowego produktu (zapewnienie identyfikacji Srodka spozywczego)



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci niezwierzecego
pochodzenia w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych
Zz wtasnych upraw 49

Domowe warunki produkciji sSrodkow spozywczych

» prawidtowy stan sanitarno - techniczny pomieszczen produkcji oraz powierzchni
kontaktujgcych sie z zywnoscig

» wiasciwa higieny produkcji

» wiasciwa obrobka wstepna surowca - np. doktadne mycie warzyw lisciastych

» nie krzyzowanie sie drog ,czystych” i ,brudnych”

» wiasciwe warunki przechowywania surowcow i wyrobow gotowych : zgodnie z zaleceniami
producenta ( parametry: temperatura, wilgotnoSc), przestrzeganie zasady prawidtowe;
segregacji zywnosci, monitorowanie warunkow przechowywania zywnosci

» produkcja odpowiedniej ilosci srodkow spozywczych, np. dostosowanej do warunkow
chtodniczych



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci niezwierzecego
pochodzenia w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych
z wlkasnych upraw

» prawidiowa obrobka wtasciwa (gotowanie, pieczenie)- zachowanie
witasciwych parametrow procesow termicznych tj. temperatura, czas
( drobnoustroje, ktore przetrwaty mogg namnazac sie w sprzyjajgcych
warunkach)

» rozmrazanie zywnosci ( w urzgdzeniu chtodniczym, kuchence mikrofalowej,
w jak najkrotszym czasie), nie zamrazanie ponownie Zywnosci
raz rozmrozonej

» chtodzenie zywnosci (po zakonczeniu gotowania, pieczenia, schtadzanie
Zywnosci hajszybciej jak to mozliwe, w sposob eliminujgcy mozliwosc
wtornego zanieczyszczenia)

50



pakowanie wyrobow w opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia

Utatwienia w zakresie
wymagan higienicznych dla
produkcji zywnosci
niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow
roslinnych

Z wlasnych upraw

znakowane zgodnie z obowiazujacymi
przepisami prawa, etykieta winna umozliwiac
identyfikacje srodka spozywczego (nazwa i
adres wytworcy, wykaz sktadnikow, w tym
alergenow, termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania)

transport w warunkach higienicznych, z
zachowaniem parametrow temperatury
wtasciwych dla rodzaju przewozonej zywnosci




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci niezwierzecego
pochodzenia w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych 52
z wiasnych upraw

» stosowanie do produkcji Srodkow spozywczych lub procesow czyszczenia surowcow, procesow obrobki
Zywnosci, mycia ragk, sprzetu wody, ktéra spetnia wymagania wody pitnej

» kontrola i zabezpieczenie przed szkodnikami (w przypadku wykrycia szkodnikow w przestrzeni roboczej
podjecie dziatan majgcych na celu ich eliminacje (skuteczne putapki, deratyzacja, dezynsekcja)

» zabezpieczenie przed dostepem zwierzat, oséb postronnych
> utylizacja odpadow

» przestrzeganie higieny osobistej ( zapewnienie w poblizy obszaru produkcyjnego umywalki do mycia rgk
Z cleptg | zimng wodg biezgcg, Srodkami do higienicznego mycia rgk oraz mozliwoscig ich higienicznego
wysuszenia)

» opracowanie dokumentacji w ramach zasad GHP/GMP i systemu HACCP






